Wil

entradas

PULPO ALLA NAPOLETANA
Pulpo, centolla e frescura del mar
con aceite extra virgen e iMON e

PALTASASADAS

Rellenas con apio, chile, cebolla colorada,
crema Y 1anQgOStiNOS.......c.cevveireeieeeeseeie e s

BUNUELOS DE ESPINACA CON LANGOSTINOS
Sobre colchdn de salsa de tomMate. e

PROSCIUTTO di Parma acompafado con Burrata fresca
Producto importado de Italia =~ i

OSTRAS PATAGONICAS FRESCAS
Una delicia directa de la Patagonia (porunidad)  .eccoommereereeeeeeeenns

MEJILLONES A LA CAPRESE
Mejillones con mozzarella, tomate y albahaca ..

TIRADITO DE SALMON CONMARACUYA
Laminas de salmon rosado
con salsa de Maracuyd Y CroCantes ...

OLIVAS ASCOLANAS
Aceitunas con un fino y suave relleno.
(misterio de la Casa) e

RABAS A LA ROMANA
Con salsa tartara rociados de perejil fresco i

BRUSCHETTA DI SALMONE
Con queso de cabra, ciboulette y un toque
(o= at=1VAT= [ o) o 1O

TARTAR DE LANGOSTINOS Y SALMON
con puré de mango, eneldo y fantasia .,

EL REY DEL MARISCO: LOS LANGOSTINOS FRESCOS
- apanados con panko con miel suave de maracuya
ybrillo de rocoto e

-al gjillo, doradas en aceite de olivas, ajo, perejil
rociados con pimeNntoN s
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LOS PRECIOS ESTAN EXPRESADOS EN PESOS ARGENTINOS. SERVICIO DE MESA $380
(incluye copa de agua, pan, pan para celiacos o libre de gluten y sal bajo sodio)
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MERLUZA HUBBSI ESTILO MEDITERRANEO
Con tomates naturales, olivas negras , alcaparras
y salvia acompanado con papa natural

ELABORADA

LENGUADO BELLMENIER

Con alcaparras, champignones y un toque de
limon con papas azafranadas

SALMON ROSADO DEL PACIFICO
Marinado con citricos, hiervas aromaticas
laminas de ajo y cilantro

acompanado con timbal de arroz y vegetales

ABADEJO AL ESTILO SALVATORE DE SANTO
Pescado empanado con panko con suave crema de azafran
e fruto di mares acompafiados con papas negra con caviar rojo

ABADEJO AL CURRY ESTILO KERALA
Con coco, chili en polvo y salsa tamarindo,
curcuma curry sesamo y cilantro

EN LA GRILLA

MERLUZA HUBBSI
MERO

LENGUADO

ABADE]JO

BROTOLA

LA GLORIOSA CHERNIA

SALMON ROSADO
TRUCHA

Todos los pescados, excepto el bacalao, son provistos todos |os dias
en piezas enterasy frescas. No trabajamos filet ni pescados congelados,
motivo por el cual pueden faltar algunas variedades en determinadas
épocas del afo
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PARRILLADA DE PESCADOS Y MARISCOS
Marinadas con Oliva y jugo de limén
junto con verduras grilladas de estacion

CAZUELA DE MARISCOS
Con salsa de tomates natural es especiados

PULPO ESPANOL

. : : ) : /1
Con aceite de oliva, pimenton, sal marinay papas al natural >0 grs

/300 grs

FRITO MIXTO A LA ITALIANA

Langostino con panko, olivas ascolanas, polpette di mare
(rellenas de salmon rosado y gambas) mejillones gratinadosy
salmén ahumado grillado

CALAMARETIS RELLENOS

Con cebolla caramelizada, acompafnada con terrina de espinaca
alacrema

ARROCES

PAELLA DE MARISCOS i
Arroz azafranado, cocinado en su clasico estilo, con fresquisimos mariscos,
morrones y tomates frescos

Para uno Para compartir

RISOTTO A LA ANTIGUA RISOTTO FRUTTI DI MARE
CON MOLLEJAS Y CARACU
Grano carnaroli, mollejas salteadas y
caracu asado
RISOTTO DE GAMBAS SICILIA
Arroz carnarolicon gambasy azafran

espanol
RISOTTO CREMOSO DE HONGOS
Arroz con variedad de hongos y toque RISOTTO “BELLO”
de truffa Con espinaca, nuez y mantecado con
o también suave pesto de rdcula queso brie
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Las pastas son de nuestra produccion artesanal, salvo las secas
gue provienen de las mejores marcasitalianas

TONNARELLI CON SALSA DE GAMBAS
Pasta tipo spaguetti con salsa de tomate fresco y gambas

TAGLIATELLE CON SALSA DE LANGOSTINOS Y SALMON AL HUEVO
FUMICATTO
Con delicioso sabor del salmén ahumado en salsa crema y caviar rojo

FETUCCINIS VERDE “MARE E MONTE”
Con langostinos, hongos y tomatitos frescos

SPAGHETTI GENOVESE
Con queso mascarpone, un toque de crema y crocantes de jamoén serrano

SPAGUETTIS AL MERO
Tomate cherry, tomate fresco, meroy la frescura del mar

SPAGUETTIS A LA TINRA DE CALAMAR
Con zucchini, tomatito freso, espinaca y langostinos

FUSILLI CASERO “SALERNO”
Con pulpo, cherrys, alcaparras y aceitunas negras

NUESTROS FAMOSOS GNOCCHI AL GAUCHITO
De papas con salsa de tomate y crema espolvoreados con queso

LASAGNA VEGETARIANA
Lasagna casera con calabaza,zucchini zanahoria con cremay tomate

LASAGNA DE MARISCOS
Laminas finas de pasta rellena de mariscos, con salsa de langostinos y
queso Brie

>¢ @fechoriarecova Fechoria.com
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PASTAS RELLENAS

RAVIOLES DE BONDIOLA

Con salsa de tomate fresco, aceitunas negras'y alcaparras

RAVIOLES BRASEADOS
De lomo al malbec cocinado con su misma salsa

TRIANGOLINI
Relleno de ricota, espinaca y nuez, con salsa clasica italiana a la bolognesa

GNOCCHI RELLENO
con tomates cherry y zucchini

PASTACIUTTA ITALIANA

PENNE RIGATTI PUTANESCA
Salsa picante de tomate, anchoas y alcaparras

LINGUINI A LA PESCATORA
Con la especal salsa Frutti di mare

LINGUINI SALSA NERI
Con salsa Fileto, ajo y gambas

CAVATELLI A LL ABARESE
Con Brocoletti, panceta, tomate cherry,
pomodoro italiano y un toque de picante
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SU MAGESTAD: LOS RAVIOLES

DE LANONNA
RAVIOLES DI MASCARPONE,
FONTINA Y QUESO AZUL
De Espinaca con salsa de tomate fresco
aceitunasy alcaparras o tambien,
con salsa picante de tomates al natural, Con Crema de Hongos
oliva y panceta y ciboulett

RAVIOLES DE CENTOLLA

(Amasados con tinta de calamar)

Pasta rellena con centolla y exquisita salsa a base de puerros,
ralladura de limdn, crema y un suave toque de nuez moscada

RAVIOLES DE SALMON

(Amasados con tinta de calamar)

Rellenos de salmén y camarones en salsa tomate fresco, zucchini y
langostinos

RAVIOLES DE CALABAZA
Con tomates natural, morrones rojos, zucchini y verdeo

IMPERIAL DE FAISAN
Rellenos de Faisan en suave salsa de hongos

>¢ (@fechoriarecova Fechoria.com *<
LOS PRECIOS ESTAN EXPRESADOS EN PESOS ARGENTINOS. SERVICIO DE MESA $380
(incluye copa de agua, pan, pan para celiacos o libre de gluten y sal bajo sodio)




wrmaz/ con f?ﬂ/bo

TAGLIATELLA DE TERNERA CON SALSA DE HIERBAS AROMATICAS
Ojo de Bife a la cacerola, cortado en finas rebanadas, condimentado con
salsa de oliva, hierbas aromaticas y un toque de balsamico

MILANESA DON GIOSEPPE
Con muzzarella, jamodn, espinaca portobello, tomate y huevo ,
acompanados con fritas provenzal

MILANESA DE LOMO RELLENA
Finas rebanadas de lomo rebozado, rellenas con queso gruyere y nueces
picadas, acompafnadas de papa rosti

MILANESA FECHORIA
Lomo rebozado en salsa de queso con verdeo, champignones

y papas espariolas

ENTRANA AL HORNO

- A la criolla con chimichurri acompafada de papas espafiolas

- A'la India con especias mezcla especial Fechoria acompafada con papas
Dauphine

MEDALLON DE LOMO CREMA DE HONGOS
Acompanados con papas a la manteca de hierbas gratinadas al parmesano

POLLITO EN CAZUELA DE TOMATES NATURALES
Con panceta, olivas negrasy papas espafiolas

LOMITOS DE POLLO A LA CREMA DE HONGOS Y CIBOULETTE
Acompanados de papas al horno saborizadas

GUARNICIONES

VERDURAS GRILLADAS ESPINACA ALA CREMA
PAPAS DAUPHINE BATATITAS SALTEADAS
PAPAS FRITAS PAPA SUISA (ROSTI )

PURE DE PAPA - BATATA- CALABAZA
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DE LA HUERTA

ENSALADA PADRONCINO
Con Rucula, langostino salteados con olivas y ajo , tomate cherry,
endivias y zucchini grillados

MADAME BUTERFLY
Endivias, palmitos, tomates naturales, gambas y almendras tostadas

TENTACION DEL PARAISO
Salmoén ahumado, champignones grillados, queso fontina y hojas verdes.

FECHORIA
Salmén fresco marinado tres dias con manzanilla estilo grabax con
tiernos verdes y datiles

AIDA
Mix de hojas verdes, ave, tomate cherry y cebolla de verdeo

CARNES A LA PARRILLA A LAS BRASAS
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BIFE DE CHORIZO 1/2 BIFE DE CHORIZO

BIFE DE LOMO POLLITO A LA PARRILLA
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